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MODELLO Kw CAPACITA ALTEZZA LARGHEZZA PROFONDITA | NR DIVISIONI | GRAMMATURE
MODEL kw CAPACITY HEIGHT WIDTH DEPTH DIVISION BASIS WEIGHT
MODELE kw CAPACITE HAUTEUR LARGEUR PROFONDEUR DIVISIONS GRAMMES
SEM 37 man 4,8 kg 115cm 64 cm 62 cm 37 30/130 gr
SEM 37M man 5,5 kg 115¢cm 64 cm 62 cm 37 40/150 gr
AUTSE 37 0,75 4,8kg 115 cm 64 cm 62 cm 37 30/130 gr
AUTSE 37M 0,75 5,5 kg 115¢cm 64 cm 62 cm 37 40/150 gr
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SPEZZATRICE ESAGONALE - SEM 37/37M/ AUTSE 37/37M
HEXAGONAL DIVIDERS
DIVISEUSE HEXAGONALE

Spezzatrici esagonali manuali ed automatiche, macchina particolar-
mente adatta alla spezzatura di pasta per pane soffiato e arrotolato.
Struttura in acciaio elettrosaldata e verniciata a forno, vascae coltelli
in acciaio inox 18/10, pressori in resina acetalica alimentare, movi-
mentazione per mezzo di levarismi azionati manualmente, apertura
coperchio manuale.

Manual and automatic hexagonal dough cutter, a machine particular-
ly suitable for cutting dough for puffed rolls. Welded steel structure,
bake varnished, basin and knives in 18/10 stainless steel, pressure
plates in acetylic foodstuff resin, lever activated manual movements
and manual cover opener.

Les diviseuses hexagonales manuelles et automatiques sont parti-
culierement indiquées pour briser la pate pour pain soufflé, arrondi et
enroulé. Leur structure est en acier électro-soudé et peinte au four.
La cuve et les couteaux sont en acier inoxydable 18/10, les presseu-
ses en résine acétalique de qualité alimentaire. Dans la version ma-
nuelle les mouvements tels que le pressage, la coupe et I'ouverture
du couvercle sont actionnés par des leviers, tandis que dans la ver-
sion mécanique les servomécanismes sont actionnés par une cen-
trale hydraulique. Le temps de pressage est réglabe au moyen d’un
plc et le cycle de travail en ce qui concerne le pressage, la coupe et
I’ouverture du couvercle est automatique. En plus dans la version au-
tomatique un bouton est disponible pour le nettoyage des couteaux.
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